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w Productos alimenticios

Determinacion de aflatoxina B;, y contenido total de aflatoxinas
By, B,, G; y G, en cereales, nueces y productos derivados

Método por cromatografia liquida de alta resolucion

(ISO 16050:2003)

Foodstuffs. Determination of aflatoxin B, and the total content of aflatoxins B,, B, G, and G, in cereals,
nuts and derived products. High-performance liquid chromatographic method (ISO 16050:2003).

Produits alimentaires. Dosage de l'aflatoxine B, et détermination de la teneur totale en aflatoxines B, B, G,
et G, dans les céréales, les fruits a coque et les produits dérivés. Méthode par chromatographie liquide a
haute performance (ISO 16050:2003).

CORRESPONDENCIA Esta norma es la version oficial, en espafiol, de la Norma Europea EN ISO 16050:2011,
que a su vez adopta la Norma Internacional ISO 16050:2003.

OBSERVACIONES Esta norma anula y sustituye a la Norma UNE-EN 12955:2000.

m Esta norma ha sido elaborada por el comité técnico AEN/CTN 34 Productos

alimentarios cuya Secretaria desempefia FIAB.
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1 OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma internacional describe un método de cromatografia liquida de altas caracteristicas en fase inversa, con
lavado en columna de inmunoafinidad y transformaciéon quimica post-columna, para la determinacion de aflatoxinas en
cereales, frutos secos y sus productos derivados. El limite de cuantificacion para la aflatoxina B, y para la suma de las
aflatoxinas By, B,, G; y G; es de 8 pg/kg.

Este método se ha validado en maiz con un contenido de 24,5 pg/kg, en mantequilla de cacahuete con un contenido de
8,4 ng/kg y en cacahuetes crudos con un contenido de 16 pg/kg de aflatoxinas totales. También se ha demostrado que
este método puede utilizarse para productos oleaginosos, frutas deshidratadas y sus productos derivados.

2 NORMAS PARA CONSULTA

Las normas que a continuacion se indican son indispensables para la aplicacion de esta norma. Para las referencias con
fecha, solo se aplica la edicion citada. Para las referencias sin fecha se aplica la ultima edicion de la norma (incluyendo
cualquier modificacion de ésta).

ISO 3696:1987 Agua para uso en andlisis de laboratorio. Especificacion y métodos de ensayo.
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